 PROGETTO DI PLESSO: 

“L'AMBIENTE NATURALE E CULTURALE IN CUI VIVO E CRESCO” 

e le attività laboratoriali della prima scienza.

 Scuola dell'infanzia di Cevoli I.C. Lari sez. B formata da n° 10 bambini di anni 4 e n° 15 di anni 5. Ins. Antonelli Renza e Barsottini Marisa

 

 DALL' USCITA ALLE VECCHIE CANTINE ED AL FRANTOIO:

-visita al frutteto (meli, noci, olivi, fichi);

-visita al museo degli attrezzi agricoli all'interno delle cantine;

- visita al vecchio frantoio con le macine in pietra e la stufa caldaia per la macinazione delle olive.

ATTIVITA' in classe:

–        LA MELA: forma, colore, sapore, profumo con la buccia e senza, cruda e cotta; la mela scura, non mangiata; le trasformazioni della mela: sana e che si decompone con il tempo, il suo utilizzo e la crostata con marmellata e mela.

–        -LE OLIVE nere e verdi: l'influenza del calore, il sole il tempo, la trasformazione in olio.

–        L'ENERGIA che faceva  muovere le pompe che giravano le macine ( prodotta dalla stufa vista al vecchio frantoio) .

Giochi di riconoscimento ad occhi bendati “foglia vera e foglia finta”

Osservazione con la lente d’ingrandimento delle olive, della mela, dei rami e della corteccia (diventati verdi, dopo le recenti abbondanti piogge, come erano prima e come sono cambiati ora

Conversazioni e domande stimolo per cercare le motivazioni dei vari cambiamenti e trasformazioni di forma, colore, profumo ecc…

 

Preparazione dell’impasto per le “ciambelline di carnevale” (in occasione della festa di giovedì grasso) con : farina di grano, zucchero, olio, vino, cannella; 

 

osservazione della farina e dello zucchero (uguaglianze, differenze, particolarità dell’uno e dell’altro)

 

dosaggio degli ingredienti, aggiustamenti per ottenere l’impasto idoneo per fare le ciambelline dolci, trasformazione di colore, forma, consistenza

 

dare forma alle ciambelle (con l’impasto preparato precedentemente dall’insegnante)

 

cottura in forno

 

osservazioni e considerazioni sulle trasformazioni avvenute

